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AN EINEM SCHÖNEN TAG IM HERBST,

DIE ÄPFEL SIND SCHON ALLE REIF, 

FRAGT SICH KLEINBAUER JOBSTL . . .



UNGSPRITZT SAN´S,

300 KG WERN´S SCHA´ SEI .́

[  DIE  MINDESTMENGE VON 300 KG IST ERREICHT.

DIE ÄPFEL SIND UNGESPRITZT.  PLANTAGENOBST UND STREUOBST 

WERDEN BEI  EBERL & CO KG STETS GETRENNT VERARBEITET.  ]



DA WEG IS  NET WEIT, 

DA SAFT VOM EBERL EXTREM GUAD,

DES MACHT´N KLOABAUERN MUAT.

SCHNÖ FAHRT ER LOS, 

DA EBERL IS  SEI´  ZÜ ,́

WEIL DER DIE GUADN ÄPFEL 

SICHER WÜ .́

[ BAUER JOBSTL DENKT AN DIE UMTAUSCHAKTION VON EBERL & CO KG.

DER WEG IST NICHT WEIT,  DER SAFT VON DORT UNVERGLEICHLICH LECKER. 

SO MACHT ER SICH AUF DEN WEG. . .  ]



DA HERR EBERL WOAT SCHA´

MIT OFFENE ARM,

DIE ÄPFEL IM PRESSHAUS

WIRD SOGLEI´  WARM.

[ IN DER OBSTPRESSEREI  WIRD BAUER JOBSTL SCHON

VOM SAFTTEAM ERWARTET,  WO DIE REIFEN FRÜCHTE

ZU LECKEREM APFELSAFT GEPRESST WERDEN.  ]



2 KG ÄPFEL =  1  L SAFT

DA WERN´S VERARBEIT´

UND IN FLASCHN´ A´GFÜD,

ÜBER A JED´S GUADE TROPFERL

JUBELT ER WIA WÜD. 

[  HIER WERDEN DIE ÄPFEL GEPRESST,  F ILTRIERT,  PASTEURISIERT,

ZENTRIFUGIERT UND DER SAFT IN FLASCHEN ABGEFÜLLT.  ]



NACH OANA WOUCHN´ 

FAM.  JOBSTL SI´  GFREIT.

DA SAFT IS´  JETZT

ZUM ABHOIN´ BEREIT.

[ EINE WOCHE SPÄTER KANN DER SAFT ABGEHOLT WERDEN.  ]



. . .  ER WAR ECHT LECKER –

IS´  ABER LEIDER SCHA LEER.

SIE  SEHNEN HERBEI  S´NÄCHSTE JAHR,

DA GIBT´S DANN WIEDER MEHR.

[ DER SAFT HÄLT NICHT LANGE,  ABER EIN JAHRT VERGEHT

SEHR SCHNELL.  . . .  UND WENN DIE ÄPFEL WIEDER REIF SIND,

FÜHRT SIE  IHR WEG ERNEUT ZUM SAFTTEAM NACH KALCH ,

WO SIE  MIT FREUDE ERWARTET WERDEN .  ]



ALLE TERMINE ZUR ANLIEFERUNG

UND ABHOLUNG FINDEN SIE  AUF
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